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P�i objednání polovi�ní porce ú�tujeme 70% ceny 
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PPPP����edkrmyedkrmyedkrmyedkrmy    

1.    80g    Plátky uzeného hov�zího jazyka 
 podávané s malým salátem a tmavou omá�kou.................. 96,- 

2.    80g    Hov�zí carpaccio...................................................................... 130,- 
3.    100g   Italská mozzarella s raj�aty, bazalkou 

a olivovým olejem................................................................ 78,- 
4.    100g   Kozí sýr s brusinkami a o�echy na k�ehkém salátu....................92,- 
5.    100g   Uzený norský losos s citronem, máslem 

a bylinkovým dresinkem.....................................................119,- 
6.    6ks     Pe�ení šneci á la Bourgogne.................................................... 120,- 
7.    80g    Topinka Alabama s masovou sm�sí a sýrem.............................. 88,- 
8.    80g    Gratinovaná šunková rolka s ch�estem a sýrem........................ 86,- 

PolévkyPolévkyPolévkyPolévky    

9.               Polévka dle denní nabídky....................................................... 38,- 



SpecialitySpecialitySpecialitySpeciality    

Naše tradi�ní specialita: 
10.    500g    BIG JOHN BROW N Alio medium...........................................580,-

  
Další speciality: 
11.    200g    Biftek s drceným pep�em a snopem fazolových lusk�  

ve slanin�.................................................................................280,- 
12.    200g    Biftek Alio špikovaný �esnekem.................................................280,- 
13.    200g    Pfefer steak p�elitý smetanovou omá�kou 

se zeleným pep�em....................................................................280,- 
14.    200g    Rumpsteak s ope�enou slaninou,cibulkou a sázeným vejcem......180,- 
15.    200g    Rumpsteak s podušenými h�íbky.................................................190,-  
16.    200g    Hov�zí nudli�ky ze sví�kové s �ampionovou omá�kou 

a raj�átky..................................................................................240,- 
17.    300g    Grill mix kombinovaný z ku�ecího,vep�ového 

a hov�zího plátku.....................................................................240,- 
18.    200g    Telecí medailonky s bylinkovým máslem a restovanou 

baby karotkou..........................................................................220,- 
19.    200g    Telecí steak s ch�estem, šunkou, sýrem a bylinkovou emulzí......220,- 
20.    400g    Staro�eská vep�ová marinovaná krkovice 

s �esnekem,ho�� icí a k�enem.....................................................240,- 
21.    200g    Kapsa z vep�ové panenky nadívaná slaninou,hermelínem 

a vlašskými o�echy...................................................................165,- 
22.    200g    Vep�ová panenka nadívaná mozzarellou a švestkami...............165,- 
23.    200g    Králi� í steak se smetanovou šípkovou omá�kou 

a citronovým ter�em................................................................196,- 
24.    200g    Steak z králi� ích stehen špikovaný anglickou slaninou.............180,- 
25.    200g    Ku�ecí kapsa pln�ná šunkou, mozzarellou, olivami 

a sušenými raj�átky se smetanovou omá�kou..........................168,- 
26.    150g    Zape�ený ku�ecí plátek s hruškou,plís� ovým sýrem Fourme 

D´Amebrt a pikantní medovou omá�kou................................148,- 
27.    200g    Tatarský biftek s topinkami (4ks)..............................................280,- 



M inutková klasikaM inutková klasikaM inutková klasikaM inutková klasika    
 
28.    150g    Ku�ecí kapsa pln�ná listovým špenátem,šunkou,sýrem 

a smetanovou omá�kou...........................................................146,- 
29.    150g    Zape�ený ku�ecí steak s mozzarellou a plátky raj�at, 

zdobený bazalkou...................................................................146,- 
30.    150g    Zape�ený ku�ecí steak se šunkou, sýrem a ovocem....................146,- 
31.    150g    Ku�ecí prsa s brusinkovou omá�kou a mandlovými lupínky.....146,- 
32.    150g    Ku�ecí ohnivý plátek s thajskou chilli omá�kou........................146,- 
33.    150g    Ku�ecí sm�s Teryiaki s �erstvou zeleninou................................146,- 
34.    200g    Steak z vep�ové pe�en� se �ampionovým p�elivem....................156,- 
35.    200g    Zape�ený vep�ový steak s ch�estem, šunkou a sýrem................156,- 
36.    200g    Vep�ový steak zape�ený s nivou a strouhaným sýrem 

se smetanovou omá�kou.........................................................156,- 
37.    200g    M edailonky z vep�ové panenky p�elité smetanovou omá�kou 

s nivou a o�echy.......................................................................165,- 
38.    200g    M edailonky z vep�ové panenky s brusinkami............................165,- 
39.    150g    Savojský �ízek z vep�ové pe�en�................................................140,- 
40.    150g    Sma�ený �ízek z telecí kýty s cibulovými krou�ky....................178,- 
41.    150g    Nudli�ky ze t�í druh�  mas s pálivými papri�kami.....................156,- 



 

RybyRybyRybyRyby    
 
42.    180g    L ib�chovský pstruh na roštu s ope�enou slaninou...................140,- 
43.    150g    Filet z candáta na vín� s pe�enými raj�átky...........................196,- 
44.    150g    Steak z tu� áka s drceným pep�em a bylinkovým máslem........196,- 
45.    150g    Filet z lososa s brusinkami a citronovým máslem...................140,- 
 
Bezmasá jídlaBezmasá jídlaBezmasá jídlaBezmasá jídla    

 
46.            Grilovaná cuketa se sušenými raj�aty, 

zape�ená s mozzarellou.........................................................98,- 
47.            Brokolicové raklety......................................................................88,- 
48.            Zeleninový špíz zape�ený se sýrem Fourme D´Amebrt.............106,- 
49.            Restovaná zelenina zape�ená s nivou.........................................96,- 
50.            Sma�ený sýr................................................................................96,- 
51.            Sma�ený hermelín.......................................................................98,- 

DDDD���� tská jídlatská jídlatská jídlatská jídla    

52.      50g    Sma�ené rybi�ky z filé, bramborová kaše ...............................77,- 
53.      50g    Ku�ecí �íze�ky, va�ené brambory.............................................77,- 



 

SalátySalátySalátySaláty    
 
54.    100g    Raj�atový salát s cibulkou, olivami a zeleným zdobením..............48,- 
55.    100g    Okurkový salát se smetanou a piniovými jadérky..........................43,- 
56.    100g    Variace k�ehkých listových salát�  s ovocem a vlašskými o�echy...43,- 
57.    100g    Ledový salát s paprikou, okurkami a raj�átkem............................43,- 
58.    100g    Šopský salát..................................................................................43,- 
 
PPPP����ílohyílohyílohyílohy    

 
59.    200g    Va�ené brambory..........................................................................30,- 
60.    200g    Bramborová kaše..........................................................................30,- 
61.    200g    Ope�ené brambory........................................................................30,- 
62.    200g    Krokety........................................................................................30,- 
63.    200g    Sma�ené bramborové plátky........................................................30,- 
64.    200g    Americké brambory......................................................................30,- 
65.    200g    Americké brambory se slaninou....................................................40,- 
66.    200g    H ranolky......................................................................................30,- 
67.    4ks      Bramborá�ky................................................................................50,- 
68.    200g    Rý�e.............................................................................................30,- 
69.    200g    Restované fazolové lusky se slaninou..........................................50,- 
70.    200g    Restovaná baby karotka s máslem...............................................65,- 
71.    200g    Restovaná zelenina......................................................................65,- 
 
Studené omáStudené omáStudené omáStudené omá����kykykyky    

 
72.            Pikantní omá�ka s chilli..................................................................28,- 
73.            � esneková omá�ka...........................................................................25,- 
74.            Tatarská omá�ka.............................................................................20,- 
75.            Ke�up..............................................................................................20,- 



 

ChuChuChuChu����ovkyovkyovkyovky    
 
76.    1ks    Nakládaný hermelín................................................................56,- 
77.    1ks    Pikantní utopenec...................................................................45,- 
 
M ouM ouM ouM ou����níkyníkyníkyníky    

 
78.            Domácí jable�ný závin............................................................56,- 
79.            Pala�inka s ovocem a šleha�kou..............................................70,- 
80.            Horké maliny se zmrzlinou.....................................................66,- 
81.            Ovocný zmrzlinový pohár.......................................................60,- 

 


